ANTIPASTI

Mix di lattuga novella con vinaigrette alla senape di Dijon 16

Blattsalat-Mix an Dijon-Sent Vinaigrette

Uovo 63° con vellutata di ceci & crumble alle erbe 21
Ei1 63° auf Kichererbsencreme & Krauter-
Streusel

Involtini di melanzane gratinati ripient con ricotla & spinaci

23
Gratinierte Auberginenrollen
gefullt mit Ricotta & Spinat
Burrata mediterranea 24

Burrata mit doppelter Tomatenessenz,

Olivenpulver & Kapern

Carpaccio di polpo con cremoso di cocco & zenzero candito24
Octopus Carpaccio mit Kokosnussereme

A kandiertem Ingwer

Carciofo topinambur con chips di prosciutto di Parma 26
Artischocke, Topinambur mit Parmaschinken-

Chips

Tartare di wagyu con bonbon di formaggio & pasta kataifi32
Wagyu Beef-Tatar mit Bergkase-Bonbons
& Kataifi-Teig

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt.



PASTA

Orecchiette integrali con cime di rapa & formaggio dell’alpe
23

Vollkorn-Orecchiette mit Cime di Rapa &
Bergkase

Agnolotti ripieni di carciofi & mascarpone con burro al
tartufo 25

Agnolotti gefullt mit Artischocken,
Mascarpone & Truffelbutter

Strozzapreti allo zafferano con porcini & salsiccia 25
Strozzapreti mit Safran, Steinpilzen &
Salsiccia

Fustlloni allo stracotto di ossobuco di manzo 28

Fusillont mit Rinds-Ossobuco-Ragout “Luma
Selection”

Pappardelle al limone d’Amalfi con gamberi & zucchine 26
Pappardelle an Amalfi-Zitronensauce

mit Crevetten & Zucchini

Raviolone al nero ripieno di granchio reale nella sua bisque
& datterini 48

Schwarzer Raviolo gefullt mit King Crab
«Konigskrabbe»

& Datterini-Tomaten

ALS HAUPTGANG +10

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt.



Newe Forct

HOLZKOHLENGRILL

Galletto alla “Habanero / Diavola / BBQ™
Mistkratzerli «Habanero/Diavola/BBQ»

Battuta di vitello alle erbette fine
Hauchdunnes Kalbspaillard mit frischen

Krautern

Tagliata di manzo200 g
Aufgeschnittenes Rindsentrecote
mit Rucola, Parmesansplittern & Balsamico

Cotoletta di vitello330 g
Kalbskotelett «Premium»

Filetti di branzino

Wolfsbarschfilets

Trancio di rombo con cime di rapa

Steinbutt-Tranche mit Cime di Rapa

CONTORNI
Beilagen

Gebratene Fruhlingskartoffeln mit Rosmarin
Gratinierte Polentaschnitte

Spinat mit Peperoncini

Zucchini vom Grill

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt.

40

48

46

56

44

10
10



KUCHE

Lombatello di manzo marinato al chimichurrt

53
Rinds Tender Hangine «L.uma Selection»
mariniert mit Chimichurri
Orecchia d’elefante con rucola & datterini 58
Paniertes Kalbskotelett «Elefantenohr»
mit Rucola & Datterini-Tomaten
CONTORNI
Beilagen
Gebratene Fruhlings Kartoffeln mit Rosmarin 9
Gratinierte Polentaschnitte 8
Spinat mit Peperoncini 10
Zucchini vom Grill 10

ALLERGENE UND INTOLERANZEN:

Informieren Sie Sich bitte bei unseren Mitarbeitenden

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt.



