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ANTIPASTI

lceberg con vinaigrette alla senape & miele
Eisbergsalat an Sent-Honig-Vinaigrette

Baby lattuga romana con dressing al parmigiano,
. & g alf 5
limone di Amalfi & pomodori confit

Baby-Lattich an Parmesan-Dressing,
Amalfi-Zitrone & Tomaten-Confit

Zuppa fredda di avocado & cetrioli con yogurt & sesamo
Kalte Avocado-Gurken-Suppe
mit Joghurt & Sesam

Involtini di melanzane gratinati ripieni con ricotta & spinact
Gratinierte Auberginenrollen
gefullt mit Ricotta & Spinat

Burrata con variazione di pomodori, sale affumicato
& olio al basilico

Burrata mit emner Variation von Tomaten,
Riuchersalz & Basilikum-Ol

Carpaccio di polpo con arance, salsa alla menta

& gel di Aperol Spritz
Oktopus-Carpaccio an Orange, Minzensauce
& Aperol-Spritz-Gel

Gambert scottati speziati, perle di melone & sedano
Scharf angebratene Crevetten A.O.P.
mit Melonenperlen & Sellerie

Tartare di manzo, confettura di cipolla rossa, cappert
& maionese alle acciughe & focaccia

Rindertatar mit roter Zwiebelkonfiture,
Kapern, Sardellen-Mayonnaise & Focaccia

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt.
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32



PASTA

Riso al salto “Rosti” alle ciliege & scamorza affumicata 23
Gebratener Risotto “Rosti” mit Kirschen
& gerauchertem Scamorza-Kase

Agnolotti del plin ripieni di toma piemontese
& nocciole in burro & timo limonato 24

Agnolotti del Plin mit einer Fullung

piemontesischem Toma-Kése & Haselntissen in
Zitronenthymian-Butter

Strozzapreti allo zafferano con porcini & salsiccia 25
Strozzapreti mit Safran, Steinpilzen & Salsiccia

Paccheri gratinati ripieni al ragu di vitello & spinact
in salsa di datterini rossi 26

Gratinierte Paccheri, gefullt mit Kalbsragout
& Spinat an Datterini-Tomaten-Sauce

Pappardelle al limone d’Amalfi con gamberi & zucchine 26
Pappardelle an Amalfi-Zitronensauce
mit Crevetten & Zucchini

Ravioli di stracotto di tonno, tonno crudo marinato
& burro alla melissa

Ravioli gefullt mit geschmortem Thunfisch,
marinierter roher Thunfisch und Mellissenbutter

30

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt.



HOLZKOHLENGRILL

Galletto alla “BBQ / Diavola / Habanero (sehr scharf)” 40
Mistkratzerhi «Habanero/Diavola/BBQ»

Tagliata di manzo 200 g 48
Aufgeschnittenes Rindsentrecote mit Rucola,

Parmesansplittern & Balsamico

Battuta di vitello alle erbette fine 50
Hauchdunnes Kalbspaillard mit frischen Krautern

Cotoletta di vitello 330 g 58
Kalbskotelett «Premium»

Secreto therico “De Bellotta” 48
Secreto Iberico “De Bellotta”
(das geheime Filet vom Eichelschwein)

Filetti di branzino 44
Wolfsbarschfilets

CONTORNI

Betlagen

Gebratene Fruhlingskartoffeln mit Rosmarin 9
Gratinierte Polentaschnitte 8
Spinat mit Peperoncini 10
Zucchini vom Grill 10

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSL.



KUCHE

Ossobuco di coda di rospo con orzotto allo zafferano 52
Seeteufel-Ossobuco mit Safran-Gersten-Risotto
Orecchia d’elefante con rucola & datterini 58
Paniertes Kalbskotelett <Elefantenohr»

mit Rucola & Datterini-Tomaten

CONTORNI

Beilagen

Gebratene Fruhlingskartoffeln mit Rosmarin 9
Gratinierte Polentaschnitte 8
Spinat mit Peperoncini 10
Zucchini vom Grill 10

ALLERGENE UND INTOLERANZIEN:

Informieren Sie Sich bitte bel unseren Mitarbeitenden

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt.



