¢ ‘ fj[/(’ c:/—7)/‘( ’//

ANTIPASTI

lceberg con vinaigrette alla senape & miele
Eisbergsalat an Senf-Honig-Vinaigrette

Spinacini & lattuga romana con dressing ai fichi
& pinoli caramellati

Babyspinat mit Romersalat an Feigendressing
& karamellisierten Pinenkernen

Zuppa di zucca & porri con olio al caffe

Kiirbis-Lauch-Suppe mit Kaffee-Ol

Involtini di melanzane gratinati ripieni con ricotta & spinact
Gratinierte Auberginenrollen
gefullt mit Ricotta & Spinat

Burrata con fiori di zucca in crosta di riso venere
& olio al pomodoro

Burrata mit Zucchini-Bluten in schwarzer
Reiskruste & Tomaten-Ol

Carpaccio di polpo con salsa tzatziki & maionese all’aglio nero

Oktopus-Carpaccio mit Tzatziki
& Schwarzer-Knoblauch-Mayonnaise

Crocchetta di prosciutto crudo al tartufo & parmigiano 24 mest
Truffel-Rohschinken-Kroketten mit 24 Monaten
gereiftem Parmesan

Ceviche di tonno, frutto della passione, jalaperio

& gel di cipolla di Tropea
Thunfisch-Cevice mit Passionsfrucht, Jalapeno

& Gel von Tropea-Zwiebeln

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt.
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PASTA

Gnocchi di patate croccanti su vellutata di zucca
& pecorino al tartufo

Knusprige Kartoffel-Gnocchi auf Kurbiscreme
mit Truffel-Pecorino-Kase

Cappelletti di ricotta di bufala ai tre pomodort

Cappelletti mit Buffel-Ricotta
an Drei-Tomaten-Sauce

Strozzapreti allo zafferano con porcini & salsiccia
Strozzapreti mit Safran, Steinpilzen & Salsiccia

Strascinati pugliesi al ragu di wagyu
Apulische Strascinati (offene Orecchiette)

mit Wagyu-Beef-Bolognese

Pappardelle al limone d’Amalfi con gamberi & zucchine
Pappardelle an Amalfi-Zitronensauce
mit Crevetten & Zucchini

Spirali al nero di sepia con polpa d’astice, cipollotti
& datterino giallo del Vesuvio

Schwarze Spirali-Pasta mit Hummerfleisch,
Fruhlingszwiebeln & gelben Vesuv-Datterini-
Tomaten

ALS HAUPTGANG  +10

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt.
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HOLZKOHLENGRILL

Galletto alla BBQ / Diavola / Habanero 40
Mistkratzerli BBQ / Diavola / Habanero ischr scharf)

Tagliata di manzo 200 g 48
Aufgeschnittenes Rindsentrecote mit Rucola,

Parmesansplittern & Balsamico

Battuta di vitello alle erbette fine 50
Hauchdunnes Kalbspaillard mit frischen Krautern

Cotoletta di vitello 330 g 58
Kalbskotelett «Premium»

Lombatello di manzo 52

Hanging Tender Steak (USA)

Filetti di branzino 44
Wolfsbarschfilets

CONTORNI

Beilagen

Gebratene Fruhlingskartoffeln mit Rosmarin 9
Gratinierte Polentaschnitte 8
Spinat mit Peperoncini 10
Zucchini vom Grill 10

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSL.



KUCHE

Filetto di rombo con salsa al prosecco & baby carote 53
Steinbuttfilet mit Proseccosauce

& Baby-Karotten

Orecchia d’elefante con rucola & datterini 58

Paniertes Kalbskotlett «<Elefantenohr»
mit Rucola und Datterini-Tomaten

CONTORNI

Beilagen

Gebratene Fruhlings Kartoffeln mit Rosmarin 9
Gratinierte Polentaschnitte 8
Spinat mit Peperoncini 10
Zucchini vom Grill 10

ALLERGENE UND INTOLERANZEN: INFORMIEREN Sie sich bitte bei unseren Mitarbeitenden.

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt.



